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PER COMINCIARE

(VERIFICAR DISPONIBILIDADE)

POLPETTINE NAPOLETANE®* - 60,00
Almondegas em molho de tomate classico napoletano.
Acompanha 3 (un) fatias de pane cafone.

PARMIGIANA E' MULIGNANE* - 59,00
Parmegiana de berinjela, molho de tomate e queijo gratinado.
Acompanha 3 (un) fatias de pane cafone

LA NOSTRA BURRATA*- 79,00

Burrata de bafala finalizada com azeite, reducao de balsamico,
flor de sal e pimenta do reino.

Acompanha 3 (un) fatias de pane cafone.

MISTO CAMPANO*- 77,00

Mix de classicos da Campania

Arancini (bolinho de risoto) - 3 (un)

Panzerotti (croquete de batata) - 3 (un)

Acompanha salsa arrabbiata, salada caprese e 3 (un) fatias de
pane cafone.

* SOLICITAGAO ADICIONAL DE PAO CAFONE
TEM CUSTO DE 20.00 POR PORCGAD

LE MINI PIZZE FRITTE NAPOLETANE

(VERIFICAR DISPONIBILIDADE)

DUE - 59,00
Escolha 2 unidades de um mesmo sabor a sua escolha:

Ricotta de bifala e salame picante | Fiordilatte e pomodorini
| Cebola roxa caramelizada e gorgonzola picante.

QUATTRO - 84,00

Escolha 2 ou 4 unidades de um mesmo sabor a sua escolha:
Ricotta de bifala e salame picante | Fiordilatte e pomodorini
| Cebola roxa caramelizada e gorgonzola picante.
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PIZZE ROSSE

(VERIFICAR DISPONIBILIDADE)

MARINARA - 62,00 ,,
Eleita entre as melhores pizzas de Sao Paulo. PALADAR ESTADAO 2022

Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP,
orégano de Mussomeli, basilico, alho e azeite EVO.

MARINARA CON ACCIUGHE - 71,00 .
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP, orégano @

de Mussomeli, basilico, alho, aliche, azeitonas italianas e azeite
EVO.

MARGHERITA VERACE - 69,00

2X Eleita Melhor Margherita e Melhor Pizza de Sao Paulo.

PALADAR ESTADAD 2022 1 2023
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP, basilico,

mozzarella de bufala, Grana Padano e azeite EVO.

adficiore jrrocial crads 510,00 @)

COSACCA - 65,00 .
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP, basilico,

azeite EVO, finalizada com pecorino romano DOP.

PROVOLA E PEPE - 73,00

‘A pizza d’o pizzajuolo & um classico napoletano. A arte do pizzaiolo
napoletano é reconhecida como patrimonio imaterial da UNESCO.
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP,
provola defumada, Grana Padano, pimenta do reino, basilico e
azeite EVO.

D'ESTATE - 74,00
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP, @

variadade de tomates italianos assados no forno a lenha,
finalizada com mozzarella de bufala, basilico, azeite EVO e
pecorino romano DOP.

MARGHERITA CON OLIVE - 70,00

Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte, azeitonas pretas italianas, orégano de
Mussomeli, basilico, Grana Padano e azeite EVO.

FUNGHI - 72,00
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP,

mozzarella fiordilatte, cogumelos da esta¢ao assados no forno a
lenha, basilico, Grana Padano e azeite EVO.
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CARCIOFINI - 75,00
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP,

mozzarella fiordilatte, alcachofras da Puglia marinadas, basilico,
Grana Padano e azeite EVO.

SIGNORINA IAMM’IA - 82,00 @

Assinada pelo Chef André Guidon, a “Signorina™ passou pelos
ingredientes preferidos dos nossos clientes e interpretados em

algoritmo de inteligéncia artificial (ChatGPT).

Variedade de tomates italianos assados, rucula selvatica,
prosciutto crudo italiano, mozzarella de bifala “Cigliegina™,
lascas de Grana Padano e azeite EVO.

PROSCIUTTO COTTO - 72,00 .@
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP, Grana

Padano, mozzarella fiordilatte, presunto cozido e defumado
artesanal, basilico e azeite EVO.

:olr-l:):o:)‘S‘al-nsl\lll::zca:lﬁd-eII?a:r':S‘:rnese-Nocerino DOP, @

mozzarella fiordilatte, Grana Padano, linguica fresca artesanal
assada no forno a lenha, basilico e azeite EVO.

DIAVOLA - 74,00 .@.
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP, @

mozzarella fiordilatte, salame artesanal picante, basilico, Grana
Padano e azeite EVO.

ALLA ROMANA - 77,00 ..
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP, @

basilico, Grana Padano, mozzarella fiordilatte, azeitonas
italianas, aliche, orégano de Mussomeli e azeite EVO.

CACIO E RAGU - 85,00 ©© @)@

Assinada pelo chef André Guidon.
Sottofesa di Wagyu al Ragd di San Marzano DOP.

Posterior de Wagyu cozido lentamente ao pomodoro San
Marzano DOP, Caciocavallo (9 meses), ricotta de Biifala, Grana
Padano, azeite EVO e minigreens.

PARMIGIANA DI MELANZANE - 71,00 .
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP, @ @
mozzarella fiordilatte, parmigiana di berinjela, Grana Padano

gratinado, basilico e azeite EVO.



)

2N

CAPRICCIOSA - 77,00

Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte, alcachofras da Puglia marinadas,
presunto cozido e defumado artesanal e cogumelos da estacao
assados no forno a lenha, basilico, Grana Padano e azeite EVO.

CALABRESA A MODO MIO - 73,00
Pomodoro San Marzano dell’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte, cebola roxa caramelizada, linguica
defumada calabresa artesanal e azeite EVO.

PIZZE BIANGCHE

(VERIFICAR DISPONIBILIDADE)

SALSICCIA E FRIARIELLI - 78.00

Friarielli Napoletani, alho, peperoncino, linguica fresca assada
no forno a lenha, provola defumada, mozzarella fiordilatte e
azeite EVO.

AFFRESCO DI POMPEII - 84,00
Assinada pelo Chef André Guidon a inspiracdo ao famoso afresco
encontrado nas escavacoes das ruinas da cidade de Pompeéia para

0 Programa Fantastico.

MORETUM (creme de ricotta e pecorino DOP com especiarias
e ervas), finalizada com prosciutto crudo, figos frescos e
agridoce de tamaras e azeite EVO.

FILETTO AL PESTO - 74,00
Assinada pelo Chef André Guidon.

Eleita entre os melhores pratos de Sao Paulo
PALADAR ESTADAO 2017/2018.

Pesto Genovés DOC, mozzarella fiordilatte, tomatinhos cereja,

Grana Padano, basilico e azeite EVO.

LA DIVINA COMMEDIA - 78,00

Assinada pelo Chef André Guidon.
Pizza Vencedora do Trofeo Emergente 2014 - Pizza Festival Napoli.

Mozzarella de bafala, basilico, provola defumada, lingui¢a curada
picante, cebola roxa caramelizada, Grana Padano e azeite EVO.
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PUGLIA - 78,00 & 7
Assinada pelo Ghef André Guidon.
Tomatinhos cereja, azeitonas pretas italianas e Grana Padano,

finalizadas com stracciatella de burrata, basilico, crocante de
tarallo pugliese e azeite EVO.

QUATRO FORMAGGI ALLE ERBE - 75,00
Ricotta fresca de bifala, Grana Padano, mozzarella fiordilatte,
gorgonzola picante, basilico, cebolete e azeite EVO.

sl gon gucije fr- oy veqaps | gehe ougle
wicicre s fehe afuip - $10.0

PREPARO INDIVIDUAL MAS PODE CONTER TRAGCOS DE GLUTEN

CALZONE

(VERIFICAR DISPONIBILIDADE)

RIPIENO NAPOLETANO* - 78,00 @

Calzone (pizza fechada) com ricota fresca de bifala, Grana Padano,
pimenta do reino, azeite EVO, presunto cozido artesanal, com crosta
de Margherita Verace.

TABELA DE ALERGENOS

PEOO0O O ® @ 6 J

SUINO BOVINO TRIGU ovos TOMATE LEITE PEIXE CRUSTACEDS PIMENTA COGUMELOS CACAU
LACTOSE ESPECIARIAS CASTANHAS
NOZES

POR FAVOR INFORMAR A BRIGADA CASO POSSUA ALGUMA RESTRICAO NAO LISTADA
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(VERIFICAR DISPONIBILIDADE)

BIRRE

Eisenbahn Unfiltered Pilsen (Long Neck) - 20,00
Heineken Pure Malt Lager (Long Neck) - 21,00
Heineken Pure Malt Lager Zero (Long Neck) - 21,00
Blue Moon Belgian White (Long Neck) - 26,00
Lagunitas IPA (Long Neck) - 26,00

Amstel Lager (Long Neck) - 19,00

Amstel Ultra Pure Malt | Sem Gliten (Long Neck)- 19,00

ANALCOLICHE ALCOLICHE

Coca Cola - 11,00 Campari (Dose) - 26,00
Coca Cola Zero - 11,00 Red Label (Dose) - 40,00
Guarana - 11,50 Black Label (Dose) - 45,00
Guarana Zero - 11,00 Limoncello (Dose) -38,00

Soda Limonada - 11,00
. i Grappa (Dose) - 38,00
Soda Limonada Zero - 11,00 sambuca (Dose) - 31,00

Agua Ténica - 11,00 Rolha (un) - 80,00
Agua Tonica Zero - 11,00
Suco Integral -17,00
H20H! Limao - 15,00
Schweppes Citrus - 13,00
Agua (310ml) - 8,50

Agua com gas (310ml) - 8,50

CAFE

Expresso Italiano -10.00

Expresso Descafeinado - 10.00

Corretto (Expresso + 1/2 Dose Sambuca) - 26.00
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DOLCI

(VERIFICAR DISPONIBILIDADE)

I NOSTRI CANNOLI (2 UNIDADES) - 34,00 . S .
Massa frita, levemente adocicada e recheada no momento do @
pedido com creme de ricota fresca, laranja cristalizada,

chocolate amargo 70% cacau e finalizado com agucar de
confeiteiro.

PASTIERA DI GRANO - 34,00

Torta doce recheada com creme de ricota fresca e graos de
trigo, frutas cristalizadas, aromatizada com raspas de
laranja e limao.

SEMIFREDDO AL CACAO - 34,00 ..

\
Creme gelado de mascarpone e cacau em base de farofa de
biscoito cantucci de amendoas finalizado com calda de frutas
vermelhas.

TIRAMISU - 34,00 .
Camadas de biscoito embebidas em café entremeadas por

creme a base de mascarpone e polvilhadas com chocolate
amargo.

TABELA DE ALERGENOS

N

SUINO BOVINO TRIGO ovos TOMATE LEITE PEIXE  CRUSTACEOS PIMENTA COGUMELDS CACAU
GLUTEM LACTOSE ESPECIARIAS CASTANHAS
NOZES

PEEO0O O & @ &) @

POR FAVOR INFORMAR A BRIGADA CASO POSSUA ALGUMA RESTRICAO NAO LISTADA

Take away
DAS 18:00 AS 22:00



