
L A  M I G L I O R E  P I Z Z E R I A  I N  S U D A M E R I C A  |  2 0 2 5

( 0 2 0 0 3 2 0 2 5 )

D A L  2 0 1 3  

M E L H O R  P I Z Z A R I A  D A  A M É R I C A  L A T I N A  |   2 0 2 4

M E L H O R  P I Z Z A R I A  D O  B R A S I L  |   2 0 2 5

T R E  S P I C C H I  
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M A D E  I N  I T A L Y  O F  T H E  Y E A R  |   2 0 2 4

# 1 1  T O P  W O R L D  |  2 0 2 4

P E R D I Z E S  -  R U A  D I A N A ,  8 0

J A R D I N S  -  R U A  C A P I T Ã O  P I N T O  F E R R E I R A ,  2 4 8
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4

M E L H O R  P I Z Z A R I A  D A  A M É R I C A  L A T I N A  |   2 0 2 5

# 3  T O P  W O R L D  |  2 0 2 5

M E L H O R  P I Z Z A R I A  D E  S Ã O  P A U L O  -  J U R I  F O L H A  |  2 0 2 5

M E L H O R  P I Z Z A R I A  D O  B R A S I L  |   2 0 2 4



PARMIGIANA E '  MULIGNANE*  -  59,00
Parmegiana de berinjela,  molho de tomate e queijo gratinado.
Acompanha 3 (un) fatias de pane cafone

P E R  C O M I N C I A R E

POLPETTINE NAPOLETANE*  -  60,00
Almondegas em molho de tomate clássico napoletano.
Acompanha 3 (un) fatias de pane cafone.

( V E R I F I C A R  D I S P O N I B I L I D A D E )

LA NOSTRA BURRATA*-  79,00
Burrata de búfala finalizada com azeite,  redução de balsâmico,
flor de sal  e pimenta do reino. 
Acompanha 3 (un) fatias de pane cafone.

*  S O L I C I T A Ç Ã O  A D I C I O N A L  D E  P Ã O  C A F O N E
T E M  C U S T O  D E  2 0 . 0 0  P O R  P O R Ç Ã O

L E  M I N I  P I Z Z E  F R I T T E  N A P O L E T A N E
( V E R I F I C A R  D I S P O N I B I L I D A D E )

DUE -  59,00
Escolha 2 unidades de um mesmo sabor a sua escolha:  
Ricotta de búfala e salame picante |  Fiordilatte e pomodorini
|  Cebola roxa caramelizada e gorgonzola picante.

MISTO CAMPANO*-  77 ,00
Mix de clássicos da Campânia  
Arancini  (bolinho de risoto) - 3 (un)  
Panzerotti  (croquete de batata) - 3 (un)
Acompanha salsa arrabbiata,  salada caprese e 3 (un) fatias de
pane cafone.

QUATTRO -  84,00
Escolha 2 ou 4 unidades de um mesmo sabor a sua escolha:  
Ricotta de búfala e salame picante |  Fiordilatte e pomodorini
|  Cebola roxa caramelizada e gorgonzola picante.

( 0 2 0 0 3 2 0 2 5 )



MARGHERITA VERACE -  69,00
2 X  E l e i t a  M e l h o r  M a r g h e r i t a  e  M e l h o r  P i z z a  d e  S ã o  P a u l o .   
P A L A D A R  E S T A D Ã O  2 0 2 2  |  2 0 2 3
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP, basíl ico,
mozzarella de búfala,  Grana Padano e azeite EVO.

D'ESTATE -  74,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
variadade de tomates italianos assados no forno a lenha,
finalizada com mozzarella de búfala,  basíl ico,  azeite EVO e
pecorino romano DOP.

MARINARA CON ACCIUGHE -  71 ,00 
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP, orégano
de Mussomeli,  basíl ico,  alho, aliche, azeitonas italianas e azeite
EVO.

COSACCA -  65,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP, basíl ico,
azeite EVO, finalizada com pecorino romano DOP.

P I Z Z E  R O S S E
( V E R I F I C A R  D I S P O N I B I L I D A D E )

MARINARA  -  62,00
E l e i t a  e n t r e  a s  m e l h o r e s  p i z z a s  d e  S ã o  P a u l o .  P A L A D A R  E S T A D Ã O  2 0 2 2
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
orégano de Mussomeli,  basíl ico,  alho e azeite EVO.

adicione prociutto crudo +$20,00 

PROVOLA E  PEPE -  73,00
‘ A  p i z z a  d ’ o  p i z z a j u o l o  é  u m  c l á s s i c o  n a p o l e t a n o .  A  a r t e  d o  p i z z a i o l o
n a p o l e t a n o  é  r e c o n h e c i d a  c o m o  p a t r i m ô n i o  i m a t e r i a l  d a  U N E S C O .
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
provola defumada, Grana Padano, pimenta do reino, basíl ico e
azeite EVO.

MARGHERITA CON OLIVE -  70,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte,  azeitonas pretas italianas, orégano de
Mussomeli,  basíl ico,  Grana Padano e azeite EVO.

F U N G H I  -  7 2 , 0 0
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte,  cogumelos da estação assados no forno a
lenha, basíl ico,  Grana Padano e azeite EVO.

( 0 2 0 0 3 2 0 2 5 )



DIAVOLA -  74,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte,  salame artesanal picante, basíl ico,  Grana
Padano e azeite EVO.

ALLA ROMANA -  77 ,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
basílico,  Grana Padano, mozzarella fiordilatte,  azeitonas
italianas, aliche, orégano de Mussomeli  e azeite EVO.

PROSCIUTTO COTTO -  72,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP, Grana
Padano, mozzarella fiordilatte,  presunto cozido e defumado
artesanal,  basíl ico e azeite EVO.

ALLA SALSICCIA -  74,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte,  Grana Padano, l inguiça fresca artesanal
assada no forno a lenha, basíl ico e azeite EVO.

SIGNORINA IAMM’IA  -  82,00
A s s i n a d a  p e l o  C h e f  A n d r é  G u i d o n ,  a  “ S i g n o r i n a ”  p a s s o u  p e l o s
i n g r e d i e n t e s  p r e f e r i d o s  d o s  n o s s o s  c l i e n t e s  e  i n t e r p r e t a d o s  e m
a l g o r i t m o  d e  i n t e l i g ê n c i a  a r t i f i c i a l  ( C h a t G P T ) .  
Variedade de tomates italianos assados, rúcula selvática,
prosciutto crudo italiano, mozzarella de búfala “Cigliegina” ,
lascas de Grana Padano e azeite EVO.

CARCIOFINI  -  75,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte,  alcachofras da Puglia marinadas, basíl ico,
Grana Padano e azeite EVO.

PARMIGIANA DI  MELANZANE -  71 ,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte,  parmigiana di  berinjela,  Grana Padano
gratinado, basíl ico e azeite EVO. 

( 0 2 0 0 3 2 0 2 5 )

CACIO E  RAGÙ  -  85,00
A s s i n a d a  p e l o  C h e f  A n d r é  G u i d o n .
S o t t o f e s a  d i  W a g y u  a l  R a g ù  d i  S a n  M a r z a n o  D O P .
Posterior de Wagyu cozido lentamente ao pomodoro San
Marzano DOP, Caciocavallo (9 meses),  ricotta de Búfala,  Grana
Padano, azeite EVO e minigreens.



AFFRESCO DI  POMPEII  -  84,00
A s s i n a d a  p e l o  C h e f  A n d r é  G u i d o n  a  i n s p i r a ç ã o  a o  f a m o s o  a f r e s c o
e n c o n t r a d o  n a s  e s c a v a ç õ e s  d a s  r u í n a s  d a  c i d a d e  d e  P o m p é i a  p a r a
o  P r o g r a m a  F a n t á s t i c o .  
MORETUM (creme de ricotta e pecorino DOP com especiarias
e ervas),  finalizada com prosciutto crudo, figos frescos e
agridoce de tâmaras e azeite EVO.

FILETTO AL PESTO -  74,00
A s s i n a d a  p e l o  C h e f  A n d r é  G u i d o n .
E l e i t a  e n t r e  o s  m e l h o r e s  p r a t o s  d e  S ã o  P a u l o  
P A L A D A R  E S T A D Ã O  2 0 1 7 / 2 0 1 8 .
Pesto Genovês DOC, mozzarella fiordilatte,  tomatinhos cereja,
Grana Padano, basíl ico e azeite EVO.

LA DIVINA COMMEDIA -  78,00
A s s i n a d a  p e l o  C h e f  A n d r é  G u i d o n .  
P i z z a  V e n c e d o r a  d o  T r o f e o  E m e r g e n t e  2 0 1 4  -  P i z z a  F e s t i v a l  N a p o l i .  
Mozzarella de búfala,  basíl ico,  provola defumada, l inguiça curada
picante, cebola roxa caramelizada, Grana Padano e azeite EVO.

( 0 2 0 0 3 2 0 2 5 )

P I Z Z E  B I A N C H E
( V E R I F I C A R  D I S P O N I B I L I D A D E )

SALSICCIA E  FRIARIELLI  -  78.00
Friariell i  Napoletani,  alho, peperoncino, l inguiça fresca assada
no forno a lenha, provola defumada, mozzarella fiordilatte e
azeite EVO.

CAPRICCIOSA -  77 ,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte,  alcachofras da Puglia marinadas,
presunto cozido e defumado artesanal e cogumelos da estação
assados no forno a lenha, basíl ico,  Grana Padano e azeite EVO.

CALABRESA A MODO MIO -  73,00
Pomodoro San Marzano dell ’agro Sarnese-Nocerino DOP,
mozzarella fiordilatte,  cebola roxa caramelizada, l inguiça
defumada calabresa artesanal e azeite EVO.



C A L Z O N E
RIPIENO NAPOLETANO*  -  78,00 
Calzone (pizza fechada) com ricota fresca de búfala,  Grana Padano,
pimenta do reino, azeite EVO, presunto cozido artesanal,  com crosta
de Margherita Verace.

( V E R I F I C A R  D I S P O N I B I L I D A D E )  

( 0 2 0 0 3 2 0 2 5 )

S U I N O B O V I N O T R I G O
G L Ú T E M

O V O S T O M A T E L E I T E
L A C T O S E

T A B E L A  D E  A L E R G E N O S

P E I X E  P I M E N T A
E S P E C I A R I A S

C O G U M E L O SC R U S T Á C E O S

P O R  F A V O R  I N F O R M A R  A  B R I G A D A  C A S O  P O S S U A  A L G U M A  R E S T R I Ç Ã O  N Ã O  L I S T A D A

C A C A U
C A S T A N H A S

N O Z E S

QUATRO FORMAGGI  ALLE ERBE -  75,00
Ricotta fresca de búfala,  Grana Padano, mozzarella fiordilatte,
gorgonzola picante, basíl ico,  cebolete e azeite EVO.

adicione massa sem glutén + $20,00 
substitua seu queijo por opção vegana / sem custo

  P R E P A R O  I N D I V I D U A L  M A S  P O D E  C O N T E R  T R A Ç O S  D E  G L Ú T E N

PUGLIA -  78,00
A s s i n a d a  p e l o  C h e f  A n d r é  G u i d o n .
Tomatinhos cereja,  azeitonas pretas italianas e Grana Padano,
finalizadas com stracciatella de burrata, basíl ico,  crocante de
tarallo pugliese e azeite EVO.



B I B I T E

A N A L C O L I C H E
Coca Cola - 11,00
Coca Cola Zero - 11,00
Guarana - 11,50
Guarana Zero - 11,00
Soda Limonada - 11,00
Soda Limonada Zero - 11,00
Água Tônica - 11,00
Água Tonica Zero - 11,00
Suco Integral   -  17,00
H2OH!  Limão  -  15,00
Schweppes Citrus - 13,00
Água (310ml) - 8,50
Água com gás (310ml) - 8,50

( V E R I F I C A R  D I S P O N I B I L I D A D E )

B I R R E
Eisenbahn Unfiltered Pilsen  (Long Neck) - 20,00
Heineken Pure Malt Lager  (Long Neck) - 21,00
Heineken Pure Malt Lager Zero (Long Neck) - 21,00
Blue Moon Belgian White (Long Neck) - 26,00
Lagunitas IPA (Long Neck) - 26,00
Amstel Lager (Long Neck) - 19,00
Amstel Ultra Pure Malt |  Sem Glúten (Long Neck)- 19,00

A L C O L I C H E
Campari  (Dose) - 26,00
Red Label (Dose) - 40,00
Black Label (Dose) - 45,00
Limoncello (Dose) -38,00
Grappa (Dose) - 38,00
Sambuca (Dose) - 31,00
Rolha (un) - 80,00

C A F É
Expresso Italiano  -  10.00
Expresso Descafeinado - 10.00
Corretto (Expresso + 1/2 Dose Sambuca) - 26.00

( 0 2 0 0 3 2 0 2 5 )



S U I N O B O V I N O T R I G O
G L Ú T E M

O V O S T O M A T E L E I T E
L A C T O S E

T A B E L A  D E  A L E R G E N O S

P E I X E  P I M E N T A
E S P E C I A R I A S

C O G U M E L O SC R U S T Á C E O S

P O R  F A V O R  I N F O R M A R  A  B R I G A D A  C A S O  P O S S U A  A L G U M A  R E S T R I Ç Ã O  N Ã O  L I S T A D A

C A C A U
C A S T A N H A S

N O Z E S

PASTIERA DI  GRANO -  34,00 
Torta doce recheada com creme de ricota fresca e grãos de
trigo, frutas cristalizadas, aromatizada com raspas de
laranja e l imão.

D O L C I

I  NOSTRI  CANNOLI  (2  UNIDADES)  -  34,00
Massa frita,  levemente adocicada e recheada no momento do
pedido com creme de ricota fresca, laranja cristalizada,
chocolate amargo 70% cacau e finalizado com açúcar de
confeiteiro.

( V E R I F I C A R  D I S P O N I B I L I D A D E )

SEMIFREDDO AL CACAO -  34,00
Creme gelado de mascarpone e cacau em base de farofa de
biscoito cantucci  de amendoas finalizado com calda de frutas
vermelhas.

T I R A M I S Ù  -  3 4 , 0 0
Camadas de biscoito embebidas em café entremeadas por
creme à base de mascarpone e polvilhadas com chocolate
amargo.

D A S  1 8 : 0 0  À S  2 2 : 0 0

Take away

( 0 2 0 0 3 2 0 2 5 )


